（经营者名称）

热食类食品制售操作流程图

原材料采购

原材料验收


原材料储存


粗加工


切 配
热加工

检查食品是否成熟


餐具清洗消毒             装 盘               工具清洗消毒               


就餐者用餐

收台

法定代表人（负责人）签字盖章：                    年   月   日
（经营者名称）

冷食类食品制售操作流程图

原材料采购

原材料验收


原材料储存


粗加工


切 配

凉 调

餐具清洗消毒             装 盘            工具清洗消毒             


就餐者用餐

收台

法定代表人（负责人）签字盖章：                    年   月   日
（经营者名称）

自制饮品制售操作流程图

原材料采购

原材料验收


原材料储存


加入水和原料


研 磨

餐具清洗消毒           调配并装杯            工具清洗消毒


顾客饮用

收 台

法定代表人（负责人）签字盖章：                    年   月   日
返工或按不合格品处 理








