
食品安全管理制度目录

	序号
	制  度  内  容

	1
	从业人员健康管理制度

	2
	食品安全管理人员培训和考核制度

	3
	食品安全自查制度

	4
	食品安全风险管控清单

	5
	日管控、周排查、月调度工作制度

	6
	食品经营过程控制制度

	7
	场所及设施设备清洗消毒和维修保养制度

	8
	进货查验记录制度

	9
	食品贮存管理制度

	10
	废弃物处置制度

	11
	不合格食品处置制度

	12
	食品安全追溯制度

	13
	食品安全事故处置方案

	14
	食品销售记录制度（食品批发经营企业需提供）

	15
	定期清洗消毒空调及通风设施的制度（餐饮服务类许可需提供）

	16
	定期清洁卫生间的制度（餐饮服务类许可需提供）

	17
	餐用具清洗消毒制度（餐饮服务类许可需提供）

	18
	原料供货商管理评价制度以及退出机制（集中用餐单位食堂许可需提供）


注：以上制度依据《食品经营许可审查通则》第六条；《食品经营许可和备案管理办法》第十三条；《京津冀食品经营许可和备案管理实施办法》第十五条规定整理，其详细内容，由经营者自行制定。
